


หัวข้อการน าเสนอ



ท่ีมาและความส าคัญ

จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ ปี 2560-2561 มีอัตราเติบโตจากการท่องเที่ยวอย่างต่อเนื่อง

ปี 2561 มีนักท่องเท่ียวจ านวนประมาณ 8 ล้านคน มีรายได้จากผู้เยี่ยมเยือนถึง 42,987 ล้านบาท (Terrabkk, 2563) 

ปี 2563 เกิดการแพร่ระบาดของโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา 2019 (COVID-19) ท าให้ประเทศไทยต้องเผชิญกับวิกฤต

ทางด้านเศรษฐกิจและการท่องเที่ยว ภาคธุรกิจทยอยปดิกิจการเป็นจ านวนมากและการเดินทางท่องเที่ยวใน

ประเทศหยุดชะงัก รวมถึงเมืองหัวหิน ท าให้ประชาชนและการด าเนินธุรกิจต้องเปลี่ยนแปลงและปรับวิถีชีวิตใหม่

(New Normal) 

ดังน้ัน ต้องยกระดับมาตรการสุขอนามัย สร้างความเชื่อมั่นให้กับนักท่องเที่ยวในการให้บริการ ได้แก่ การพัฒนา

รูปแบบจัดการสุขลักษณะด้านอาหาร น ้าอุปโภคและน ้าบริโภคในเมืองหัวหิน และเป็นต้นแบบแหล่งท่องเที่ยว

วิถใีหม่



วัตถุประสงค์

1.เพ่ือพัฒนาระบบฐานขอ้มูลการจดัการสุขลักษณะด้านอาหารน ้าอุปโภคและน ้าบรโิภคในเมืองทอ่งเทีย่ววิถีใหม่

กรณีศึกษา เทศบาลเมืองหัวหิน จังหวัดประจวบคีรีขันธ์

2.เพ่ือพัฒนารูปแบบการจดัการสุขลักษณะของอาหาร น ้าอุปโภค และน ้าบริโภคในเมืองทอ่งเที่ยววิถีใหม่

กรณีศึกษา เทศบาลเมืองหัวหิน จังหวัดประจวบคีรีขันธ์



• ระบบฐานข้อมูลการจัดการ

สุขลักษณะด้านอาหาร น ้าอุปโภค

และน ้าบริโภคของเทศบาลเมือง

หัวหิน จังหวัดประจวบคีรีขันธ์

• รูปแบบการจัดการสุขลักษณะ

ของอาหาร น ้าอุปโภคและบริโภค

ของเทศบาลเมืองหัวหิน จังหวัด

ประจวบคีรีขันธ์

กรอบแนวคิดการวิจัย

• สถานการณ์ปัญหาด้านอาหาร

น ้าอุปโภคและน ้าบริโภค

• ข้อมูลสถานประกอบกิจการด้าน

อาหาร ระบบประปา ตู้น ้าดื่ม

หยอดหรียญ

• ข้อมูลการจัดการสุขลักษณะ

ด้านอาหาร น ้าอุปโภคและ

น ้าบริโภค

ด าเนินการตามวงจร PDCA

• PLAN 

จัดตั้งคณะท างานก าหนด

กลุ่มเปา้หมาย ระยะเวลา

งบประมาณ

แผนด าเนินงาน

• DO 

ด าเนินงานตามแผนงาน ลงประเมิน

พื้นท่ีตามแบบประเมิน

• CHECK 

ตรวจติดตาม และประเมินผล

• ACT

ทบทวนกระบวนการ แก้ไขปรับปรุง

การด าเนินงาน

สถานการณ์การจัดการสุขลักษณะ

ด้านอาหาร น ้าอุปโภคและน ้าบริโภค

ข้อเสนอเชิงนโยบายในการขับเคลื่อนการจัดการสุขลักษณะ

ด้านอาหาร น ้าอุปโภค และน ้าบริโภคท่ีปลอดภัยน าไปสู่

เมืองท่องเท่ียววิถีใหม่

รูปแบบการจัดการสุขลักษณะด้านอาหาร

น ้าอุปโภค และน ้าบริโภค ในเมืองท่องเท่ียววิถีใหม่



เครื่องมือในการศึกษา

• แบบประเมินการจัดการและตรวจสอบสถานประกอบกิจการด้านอาหาร

• แบบประเมินการจัดการและตรวจสอบคุณภาพตู้น ้าด่ืมหยอดเหรียญ

• แบบประเมินคุณภาพระบบประปาหมู่บ้าน (ใช้แหล่งน ้าผิวดิน) 

แบบประเมิน ประกอบด้วย

• ชุดทดสอบคุณภาพน ้าภาคสนาม ได้แก่ ชุดทดสอบปริมาณคลอรีนอิสระคงเหลือในน ้า

(อ 31) และชุดทดสอบโคลิฟอร์มแบคทีเรียในน ้า (อ 11)

• อุปกรณ์การเก็บน ้า และตรวจวิเคราะห์คุณภาพน ้าบริโภคทางห้องปฏิบัติการ

เปรียบเทียบกับเกณฑ์คุณภาพน ้าบริโภค กรมอนามัย พ.ศ. 2563

• ชุดทดสอบตรวจเชื้อโคลิฟอร์มแบคทีเรีย SI Medium (อ 13)

เครื่องมือวิทยาศาสตร์ ประกอบด้วย

แบบสอบถาม ประกอบด้วย

• แบบสอบถามปัจจัยส าคัญในการจัดการสุขลักษณะด้านอาหาร

น ้าอุปโภค และน ้าบริโภคในเมืองท่องเที่ยววิถีใหม่



ผลการศึกษา
• ผลการประเมินสถานประกอบกิจการด้านอาหาร จ านวน 441 แห่ง

ครั้งที่ 1 ผ่านเกณฑ์การประเมินร้อยละ 98.64

ครั้งที่ 2 ผ่านเกณฑ์การประเมินร้อยละ 98.79

• ผลการประเมินตู้น ้าด่ืมหยอดเหรียญ จ านวน 25  ตู้

ครั้งที่ 1 และ 2 ไม่ผ่านเกณฑ์การประเมิน

• ผลการประเมินระบบประปา

ครั้งที่ 1 และ 2 ผลการประเมินเท่ากัน ได้คะแนนเฉลี่ย 3.40 คะแนน

จ านวน 5  แห่ง



• การจัดการสุขลกัษณะสถานประกอบ

กิจการด้านอาหาร

• การปอ้งกันโรคระบาดและภัยพิบัติของ

ผู้ประกอบกิจการ

• การก ากับติดตามของหน่วยงานรัฐ

• การจัดการสุขลักษณะตู้น ้าด่ืม

หยอดเหรียญของผู้ประกอบกิจการ

• การเฝ้าระวังคุณภาพน ้าด่ืม

• การควบคุมดูแลกิจการของหน่วยงานรัฐ

• การบริหารจัดการระบบประปาของ

หน่วยงานรัฐ

• การผลิตและปรบัปรุงคุณภาพ

น ้าประปา

• การเฝ้าระวังคุณภาพน ้าประปา

รูปแบบการจัดการสุขลักษณะด้านอาหาร น ้าอุปโภค และน ้าบริโภค ในเมืองท่องเที่ยววิถีใหม่

สถานประกอบกิจการด้านอาหาร ตู้น ้าด่ืมหยอดเหรียญ ระบบประปา



ข้อเสนอจากการศึกษา

ข้อเสนอเชิงนโยบาย

• ก าหนดนโยบายและยุทธศาสตร์ให้สอดคล้องกับการด าเนินงาน และผลักดันให้หน่วยงานระดับท้องถ่ิน

ภูมิภาค และส่วนกลางด าเนินงานอย่างเป็นรูปธรรม

• บูรณาการความร่วมมือในการจัดการสุขลักษณะด้านอาหารและน ้าอุปโภค น ้าบริโภคในพ้ืนท่ีรับผิดชอบ

โดยต้องสร้างกลไกภาคีเครือข่ายการท างานร่วมกันที่เข้มแข็ง

• ภาคเอกชนมีส่วนร่วมต่อการด าเนินงานของภาครัฐในการก ากับดูแล และติดตามการด าเนินงานเป็น

ระยะเพื่อให้เกิดการด าเนินงานอย่างต่อเนื่อง และมีประสิทธิภาพ

• สนับสนุนกิจกรรมหรือโครงการที่เกี่ยวข้องกับการจัดการสุขาภิบาลให้กับประชาชน ผู้ประกอบการ และ

สถานศึกษาในพ้ืนท่ี เพ่ือเพ่ิมประสิทธิภาพให้บุคคลเหล่านี้ในท้องถ่ินมีความรู้ความสามารถเก่ียวกับ

การจัดการสุขาภิบาลอาหารน ้าอุปโภค และน ้าบริโภค



• น ารูปแบบการจัดการสุขลักษณะดา้นอาหาร น ้าอุปโภค และน ้าบริโภค

ไปใช้เป็นแนวทางในการพัฒนาในพืน้ท่ีท่องเท่ียวอ่ืน

• สามารถน าขอ้มูลท่ีไดจ้ากการศกึษาไปปรับปรงุและพฒันาดา้นสขุาภิบาล

ท่ียังไม่เป็นไปตามมาตรฐานให้ครบถ้วนมากยิ่งขึน้

การน างานวิจัยไปใช้ประโยชน์




