
อาหารวางเพื่อสุขภาพ (HEALTHY BREAK FOR HEALTHY MEETING) 
 

วรุณยพุา หนนัตะ และทักษดนัย ลิม้วลิัย  
ศูนยอนามัยที ่1 เชียงใหม 

 
เปาหมายและวัตถุประสงค 

1. เพื่อสนองนโยบายการดําเนินงานโรงพยาบาลสงเสริมสุขภาพดานอาหารและโภชนาการ 
2. เพื่อสงเสริมสุขภาพของบุคลากรและผูเขาประชุมฝกอบรม 
3. เพื่อสงเสริมการสรางวัฒนธรรมองคกรที่ดีของการประชุมฝกอบรม 

 
กระบวนการ KMและเครื่องมือที่ใชในการจัดการความรู 

ในงานการประชุมตางๆ จะมีการจัดอาหารวางสําหรับผูเขารวมประชุม ซึ่งหากเปนอาหารวางที่ใหพลังงานสูงจะ
สงผลใหเกิดพลังงานสวนเกินตอรางกาย ทําใหอวนและเกิดโรคตางๆ การเลือกชนิดของอาหารวางใหเปนอาหารสงเสริม
สุขภาพจึงเปนสิ่งสําคัญ จึงมีแนวคิดในการสงเสริมใหผูเขาประชุมมีสุขภาพดี ไดรับประทานอาหารวางเพื่อสุขภาพ โดยนํา
หลักการเลือกอาหารวางเพื่อสุขภาพของกรมอนามัย กระทรวงสาธารณสุข มาประยุกตใชในการจัดอาหารวางในทุกการ
ประชุมของศูนยอนามัยที่ 1 เชียงใหม  ซึ่งคํานึงถึงคุณคาทางโภชนาการ พลังงานที่ควรไดรับ รสชาติ ชนิดและปริมาณ 
ความสะอาดและปลอดภัย และทําควบคูไปกับการมีกิจกรรมทางกาย  

 
รูปแบบการดาํเนินงาน 

การจัดอาหารวางเพื่อสุขภาพ จะใหขนมชิ้นเล็ก ผลไมรสไมหวานจัด และน้ําเปลา พลังงานรวมไมเกิน 200 กิโล
แคลอรีตอหนึ่งชุดอาหารวาง ติดปายรายการอาหารวางและคํานวณพลังงาน              มีเกร็ดความรูในปายรายการ
อาหารวาง และยืดเหยียดรางกายเพื่อผอนคลายความเครียด  

 
ผลสําเร็จ/นวัตกรรมที่เกิดขึน้ 

ผูเขาประชุมฝกอบรมและบุคลากรใหความสนใจอาหารวางเพื่อสุขภาพ และใหความรวมมือในการจัดอาหารวาง
เพื่อสุขภาพในทุกการประชุม สงเสริมสุขภาพที่ดีของผูเขาประชุมฝกอบรมและบุคลากรอยางตอเนื่องและสามารถเผยแพร
ความรูดานอาหารและโภชนาการตามนโยบายของกระทรวงสาธารณสุขในการสงเสริมสุขภาพดานอาหารและโภชนาการ  
 
แนวทางการขยายหรอืพัฒนาตอยอดองคความรู 

แนวทางการพัฒนาอาจทําเปนเมนูอาหารวางเพื่อสุขภาพ เพื่อใหผูจัดการหรือผูประสานงานประชุมฝกอบรม
สามารถเลือกไดตามชนิด ปริมาณ และงบประมาณ เปนการสรางความหลากหลายของเมนูอาหารวางเพื่อสุขภาพที่เปน
รูปธรรม และสามารถพัฒนารูปแบบการบริการที่ชัดเจนขึ้น 
 


