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หลักการและเหตุผล สภาพสิ่งแวดล้อมภายในศูนย์พัฒนาเด็กเล็กมีความส าคัญในการส่งเสริมให้ผู้เรียน เกิด
การเรียนรู้และมีพัฒนาการท่ีดี โดยเฉพาะส่วนท่ีเกี่ยวข้องกับสถานท่ี อาคารเรียน บุคลากรและวัสดุอุปกรณ์ต่าง ๆ ท่ี
อยู่รอบตัวผู้เรียน ซึ่งต้องมีความปลอดภัยเพื่อป้องกันอันตรายท่ีอาจจะเกิดข้ึนกับเด็กภายในศูนย์พัฒนาเด็กเล็ก  

วัตถุประสงค์ การศึกษาน้ีมีวัตถุประสงค์เพื่อ 1) ประเมินการจัดการสภาวะแวดล้อมและความปลอดภัยของ
ศูนย์พัฒนาเด็กเล็ก 2) เพื่อน าข้อมูลท่ีได้จากการตรวจประเมินมาท าการวิเคราะห์ เพื่อพัฒนาการจัดการสภาวะ
สิ่งแวดล้อมและความปลอดภัยภายในศูนย์พัฒนาเด็กเล็กให้มีประสิทธิภาพท่ีดีข้ึน   

วิธีการศึกษา  การศึกษาน้ีเป็นการศึกษาเชิงส ารวจ โดยใช้แบบประเมินมาตรฐานศูนย์พัฒนาเด็กเล็กของ 
กระทรวงสาธารณสุขและองค์การบริหารปกครองส่วนท้องถ่ิน และการใช้ชุดทดสอบส ารวจสภาวะอนามัยสิ่งแวดล้อม
ประกอบด้วย  (1) การศึกษาหาโคลิฟอร์มแบคทีเรียในอาหาร น้ าด่ืม น้ าแข็ง ภาชนะและผู้สัมผัสอาหาร (2) คลอรีน
อิสระคงเหลือในน้ าใช้ (3) ยาปฏิชีวนะในนมพาสเจอไรซ์และนมยูเอชที (4) ความกระด้างในน้ าใช้ และ (5) ปริมาณจุล
ชีพภายในอาคาร  

ผลการศึกษา จากการประเมินโดยใช้แบบประเมินมาตรฐานศูนย์พัฒนาเด็กเล็กของกระทรวงสาธารณสุข
และองค์การบริหารปกครองส่วนท้องถ่ิน พบว่าผ่านเกณฑ์การประเมินอยู่ท่ี 92.5 คะแนน และข้อท่ีไม่ผ่านเกณฑ์คือ 1. 
ด้านการเจริญเติบโต  สุขภาพช่องปาก การจัดอาหารท่ีมีคุณค่าทางโภชนาการ และการจัดเตรียมอาหารสะอาด ถูก
หลักสุขาภิบาลอาหาร 2.ด้านพัฒนาการและส่งเสริมการเรียนรู้ตามช่วงวัย 3. ด้านจัดสภาพแวดล้อมภายใน ภายนอก 
ท่ีสะอาด ปลอดภัย และมีมาตรฐานความปลอดภัย 4. ด้านการป้องกัน และควบคุมโรคติดต่อ และจากการศึกษาเชิง
ทดลองพบว่า (1) โคลิฟอร์มแบคทีเรียในน้ าด่ืม น้ าแข็ง ภาชนะและผู้สัมผัสอาหาร พบเช้ือโคลิฟอร์มแบคทีเรีย (2) 
คลอรีนอิสระคงเหลือในน้ าใช้มีค่าน้อยกว่า 0.2 mg/l ซึ่งไม่ผ่านมาตรฐานของกรมอนามัยท่ีก าหนดให้อยู่ในช่วง 0.2-
0.5 mg/l  (3) ไม่พบยาปฏิชีวนะในนมท้ังในนมพาสเจอไรซ์และนมยูเอชที (4) ความกระด้างในน้ าใช้พบว่าอยู่ในช่วง 
100-150 mg/l as CaCo3 ซึ่งอยู่ในเกณฑ์มาตรฐานของ WHO ท่ีก าหนดไว้ ไม่เกิน 300 mg/l asCaCo3  (5) หาจุล
ชีพภายในอาคาร พบแบคทีเรียรวมในห้องเด็กใหญ่ด้านหน้า จ านวน 163 CFU/m3, ด้านหลัง จ านวน 397 CFU/m3 
ส่วนห้องเด็กเล็ก ด้านหน้า จ านวน 393 CFU/m3, ด้านหลัง จ านวน 165 CFU/m3 ซึ่งอยู่ในเกณฑ์มาตรฐานของกรม
อนามัยท่ีก าหนดไว้ว่าแบคทีเรียรวมต้องไม่เกิน 500  CFU/m3 และเช้ือรารวมท่ีพบคือห้องเด็กใหญ่ ด้านหน้า จ านวน 
173 CFU/m3, ด้านหลัง จ านวน 256 CFU/m3 ส่วนห้องเด็กเล็ก ด้านหน้า จ านวน 345 CFU/m3, ด้านหลัง จ านวน 
257 CFU/m3 ซึ่งอยู่ในเกณฑ์มาตรฐานของกรมอนามัยท่ีก าหนดไว้ว่าเช้ือรารวมต้องไม่เกิน 500 CFU/m3 

สรุปผลและข้อเสนอแนะ  
  จากผลการศึกษาการจัดการสภาวะสิ่งแวดล้อมและความปลอดภัยในศูนย์พัฒนาเด็กเล็กเทศบาลต าบลเมือง
ใหม่โคกกรวด พบว่าศูนย์พัฒนาเด็กเล็กควรให้ความส าคัญการปนเป้ือนของโคลิฟอร์มแบคทีเรียในน้ าด่ืม น้ าแข็ง 
ภาชนะและ ผู้สัมผัสอาหาร เน่ืองจากท าให้มีการปนเป้ือนในอาหารเด็ก ดังน้ัน ควรมีการแก้ไขปัญหาควรมีการจัดการ
สุขาภิบาลและท าความสะอาดให้ถูกต้องและควรจัดอบรมฝึกปฏิบัติให้ความรู้แก่ผู้สัมผัสอาหารและบุคคลากรท่ี
เกี่ยวข้องในเร่ืองการจัดการสุขาภิบาลอาหารให้สะอาด 


